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Yorwort

Grenzenlos geniel3en

GruBworte
Blrgermeister Stefan Frank

Stadt Sulzbach-Rosenberg

Landrat Richard Reisinger
Landkreis Amberg-Sulzbach

Regierungsprasident Walter Jonas
Regierung Oberpfalz

Die Schlemmerwirte

Mehr als ein Zusammenschluss
Landhotel WeiBBes Rol3 **** S
Hotel Gasthof Post

Gasthaus Laurer

Hotel Gasthof ,Zum Wulfen”
Gasthaus ,Zum Ritter”
Ristorante-Pizzeria Imperatore

Brauerei, Gasthof und Hotel
Sperber-Brau *** S

Hotel-Gasthof ,Zum Bartl”

Aus der Region

Tour de Birgland
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Greorg Lingler

FRUCHTIMPORT & GROSSHANDEL

N

Toglicher Friccher ane olhr (b8

Persénlicher Verkauf am GroBmarkt Nirnberg.
Belieferung an Einzelhandel und Gastronomie.

Georg Ziegler GmbH & Co. KG

Vinothek. Verkostungen. Events. Online-Shop Crraltimen & N erg)
Leyher StraBBe 107

Halle 29-32 und 41-44
D-90431 Nirnberg

Tel.: 0049 (0)911 377 855 9-0
E-Mail: info@georg-ziegler.de

o
Telefon (09661)4504
|
Telefax (09661)53997 ——
www.dillinger-sielaff.de aumausstattung Weit
dillinger-sielaff@online.de HauptstraBe 7

92262 Birgland

IndustriestraBe 5
92237 Sulzbach-Rosenberg rumeUrade
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DEHOGA Bayern

Ben

Eine Einladung zum Entdecken

Manchmal beginnt eine Reise nicht mit einem Koffer.
Sondern mit einem Duft. Mit einer Idee. Mit einem ersten
Bissen. ,Grenzenlos genieBen” - das heil3t, den Teller als
Einladung begreifen. Neugierig sein. Vertrautes neu ent-

decken und Unbekanntes willkommen heif3en.

Dort, wo regionales Handwerk auf internationale Einflis-
se trifft, entstehen die schonsten Momente am Tisch.
Kichen erzahlen Geschichten. Produkte tragen Her-
kunft in sich. Aromen reichen weiter als jede Land-

karte - und sind doch fest in der Oberpfalz verwurzelt.

Dieses Erlebnis entsteht nicht im Alleingang. Es wachst
aus einer Gemeinschaft heraus, getragen von Menschen,
Institutionen und Unternehmen, die an ihre Heimat glauben
und sie aktiv mitgestalten. Wer ohne Schranken genieBt, der

wirkt auch ohne Schranken zusammen.

Lebendig wird all das durch unsere Gaste. Durch diejenigen,
die neugierig kommen, gerne wiederkehren und uns weiter-
empfehlen. Die sich Zeit nehmen, offen sind fiir Uberraschun-
gen und den Moment bewusst auskosten. Ihre Begeisterung
ist mehr als Zuspruch - sie ist ein Bekenntnis zur Region, zur
Kulinarik, zur Begegnung. Gemeinsam starken wir das, was

Heimat ausmacht. Ohne Grenzen.




GRUSSWORT DES BURGERMEISTERS

Sehr verehrte Damen und Herren,
liebe Freunde der guten Kiiche,

seit nunmehr 38 Jahren sind die Sulzbach-Rosen-
berger Schlemmerwochen ein kulinarischer Bot-
schafter unserer Stadt. Sie haben sich zu einem
herausragenden Ereignis entwickelt und ziehen
Jahr fur Jahr zahlreiche Géaste aus nah und fern an.
Unter dem Motto ,Grenzenlos genielBen” laden
die diesjahrigen Schlemmerwochen dazu ein, den
Teller als Einladung zu neuen Geschmackserleb-
nissen zu verstehen. Regionales Handwerk trifft auf
internationale Einflisse, denn Genuss kennt keine
Grenzen. In diesen vier Wochen kommen unter-
schiedlichste Aromen und kulinarische Traditionen
in unserer Oberpfalz zusammen.

Ich lade Sie herzlich ein, Uber den Tellerrand hi-
nauszublicken, Vertrautes neu zu entdecken und
sich auf Unbekanntes einzulassen. Lassen Sie sich
von den kreativen Menus und der Gastfreundschaft
unserer Schlemmerwirte begeistern.

Gemeinsam starken wir die Gemeinschaft aus
Wirten, Institutionen und Gasten - ein wichtiger Teil
dessen, was unsere Heimat ausmacht.

Mein besonderer Dank gilt allen Organisatoren
sowie den beteiligten Gastronomiebetrieben. Mit
ihrem Engagement tragen sie mafBgeblich zur
positiven Wahrnehmung unserer Stadt und ihrer
Gastronomie bei.

Zeigen wir unsere Wertschatzung mit einem Be-
such und geniefBen wir gemeinsam die Vielfalt
der Schlemmerwochen. Ich wiinsche lhnen viele
schone Stunden in angenehmer Atmosphare und
unvergessliche kulinarische Erlebnisse.

Glick Auf!

lhr Stefan Frank

Erster Burgermeister
Stadt Sulzbach-Rosenberg



»Weil Kbnnen SpaB macht*

Im Oktober 2026 feiert die stddtische Sing- und Musikschule ihr
70-jahriges Jubildgum.

Anldsslich dazu findet vom T11.-17. Oktober eine Konzert- und
Festwoche mit taglich abwechslungsreichem Programm statt.
Freuen Sie sich auf Veranstaltungen wie einen “Tag der Ensembles”,
,Musik und Literatur®, ein "Konzert im Waldbad” sowie ein “Rock-
Pop-Jazz-Konzert im Capitol”. Weitere Informationen zum
Programm finden Sie auf der Homepage www.suro.city .

Was einst im Keller einer Grundschule mit Visiondren wie Oswald
Heimbucher ihren Anfang fand, ist heute eine nicht mehr
wegzudenkende Institution der Stadt Sulzbach-Rosenberg.

Mittlerweile furstlich im Schloss zu Sulzbach untergebracht lernen
und musizieren hier rund 1100 Kinder, Jugendliche und Erwachsene.
Fir jede Altersgruppe wird etwas geboten: Von der musikalischen
Friherziehung Uber den Gesangs- und Instrumentalunterricht,
Ensembles, Chore, Bands und Orchester, ganz gleich welche
Musikrichtung - von der ,,Alten Musik”, Uber die Klassik und
Volksmusik bis hin zu Rock-Pop-Jazz ist alles vertreten.

Bei rund 65 Veranstaltungen im Jahr wie z.B. dem Gitarrenfestival,
den Hof-Musik-Tagen und dem Regionalwettbewerb ,, Jugend
musiziert”, ist die Sing- und Musikschule ein bedeutender Akteur im
Kulturleben unserer Stadt und dariber hinaus.

Musik verbindet, gemeinsames Musizieren veréndert Menschen,
bringt sie zusammen, bildet und formt und
schafft Werte firs Leben.

Stadt
Sulzbach-
Rosenberg




GRUSSWORT DES LANDRATS

Liebe Schlemmerfreunde in Stadt und Land!

Genuss ist etwas, was die Menschen auf der gan-
zen Welt verbindet - Gber alle Grenzen, Weltan-
schauungen, Religionen oder Altersgruppen hin-
weg. Und wir im Landkreis haben das Glick, jedes
Jahr und nun schon zum 38. Mal, einen Herbst der
absolut besten Angebote serviert zu bekommen.

.Grenzenlos genieBen” ist das Motto der diesjah-
rigen Schlemmerwochen, und wie ich unsere acht
Gastronomenfamilien kenne, werden sie mit Freu-
den Grenzen Uberschreiten, um uns exotische oder
zumindest sehr ungewdhnliche Gerichte zu servie-
ren. Dieses Motto fordert dazu auf, den Teller als
Einladung zu begreifen - regionales Handwerk trifft
auf internationale Einflisse, Aromen halten sich an
keine Landesgrenzen und kommen doch in unserer
Oberpfalz zusammen.

Es geht um genussvolle Neugier, darum, Vertrautes
neu zu entdecken und Unbekanntes willkommen

zu heiBBen. Dieses Angebot ist allen Gastgebern der
vier kulinarischen Spitzenwochen gemeinsam. Die
regionale Gemeinschaft aus Wirten, Institutionen
und Gaésten starkt gemeinsam das, was Heimat
ausmacht - ohne Grenzen. Und genauso grenzen-
los wird auch wieder die Fantasie sein, mit der sich
die Kiichenchefs auf die Reise durch die Kulturen
begeben.

Ich bin mit vielen anderen Fans schon enorm ge-
spannt darauf, was uns ab dem 15. Oktober erwar-
tet, und habe mir wie immer fest vorgenommen,
moglichst viel davon zu probieren. Denn eines
weil3 ich genau: Der Rest der Welt beneidet uns
um diese ,genUsslichen” Moglichkeiten. Ich wiin-
sche lhnen allen guten Appetit und entspannende
Stunden!

lhr Richard Reisinger
Landrat des Landkreises
Amberg-Sulzbach



Amberg °*s%

Hgl’ZliCh Sulzbacher °
willkommen Land

Tourismus & Kultur

im Amberg-Sulzbacher Land.

Kostenloses Infomaterial mit Wandertipps,
Radtouren und Ausflugsmaoglichkeiten
erhalten Sie bei:

Tourist-Info Amberg-Sulzbacher Land
Hallplatz 2 - 92224 Amberg

Telefon: 09621 / 10-1239
tourist@amberg-sulzbach.de
www.amberg-sulzbacher-land.de

I N ) S N S
www.amberg-sulzbacher-land.de



GRUSSWORT DES REGIERUNGSPRASIDENTEN

Sehr geehrte Damen und Herren, sehr geehrte
Freundinnen und Freunde der Schlemmerwochen,
liebe GenieBerinnen, liebe Genieller,

Du bist, was du isst. Das bekannte Bonmot vom Phi-
losophen Ludwig Feuerbach sagt es treffend und
die Schlemmerwochen bringen es nicht nur auf
den Teller, sondern auch auf den Punkt: Wir Ober-
pfélzer sind heimatverbunden und wir sind weltof-
fen. Das gilt fir alle Lebensbereiche, besonders gilt
es aber flr etwas sehr Essentielles: das Essen.

Wir schatzen unsere regionalen Produkte und das
exzellente Koch-Handwerk vor Ort. Und dennoch
ist da die Neugier und Lust, Neues zu entdecken;
Dinge auszuprobieren und den kulinarischen
Horizont zu erweitern. Im Grunde ist genau das die
DNA der Schlemmerwochen: eine Doppelhelix aus
regionaler Tradition und feinschmeckerischem Ent-
deckergeist.

Was mir an den Schlemmerwochen jedes Jahr aufs
Neue so gut geféllt, ist das Miteinander. Hier finden
sich Wirte zusammen, die gemeinsam unter Beweis
stellen, was Genuss und Gastfreundschaft heif3t.
Hier treffen sich Gaste, die exquisite Speisen in
einem besonderen Ambiente schatzen. Und hier ist
ein engagiertes Organisations-Team am Werk, das
mit viel Herzblut und seit sagenhaften 38 Jahren
Sulzbach-Rosenberg in einen Hotspot fir Gour-
mets verwandelt. Hinter alldem steckt eine kluge
Erkenntnis: Zusammen ist man mehr als die Summe
der Einzelteile.

Die Schlemmerwochen - und alle, die daran be-
teiligt sind - wissen genau, wie man Besucher zu
Stammgasten macht. Bei mir ist es gelungen.

lhr Walter Jonas
Regierungspréasident
der Oberpfalz



Jura-Honig
Dorothea Wankel

Neudd 18, 92278 lllschwang
Telefon 0175 222 76 52, www.jura-honig.de

Regionalitit im Glas. Von Wiesen, Feldern und dem Wald unserer Oberpfalzer
Landschaft, mit Hilfe von Landwirten, die unsere Bienen und Wildbienen

wertschatzen. Wir gemeinsam sorgen fiir den Erhalt unserer Vielfalt und reinen,
wertvollen Honig.

ne Unterbrechung
t beraten

GeniefRen Sie die Schlemmerwochen Wir sind fir Sie da!

Amberg-Sulzbach! Ob Sie sich Uber Versicherungslosungen
Entdecken Sie kulinarische Highlights informieren mochten oder einfach einen guten
und lassen Sie sich verwohnen. Rat bendtigen, unser Team steht lhnen zur Seite.
Wir wiinschen viel Spaf3! Besuchen Sie uns oder rufen Sie uns an!

AXA Regionalvertretung Florian Bart
Neumarkter StralRe 6 Sonnleite 2 Marienstrafte 39

92237 Sulzbach-Rosenberg 92262 Birgland/Schwend 92224 Amberg
Tel. 09661 876302 Tel. 09666 95007 Tel. 09621 1870




Physiotherapie

Qualitativ hochwertige Therapie
in modernem Ambiente

+ Krankengymnastik PhYSiOtherapie o .
- Manuelle Therapie RoBmann_aktlv PraventlonSkurse

- Lymphdrainage

; _ Tel. 09661 | 877 321 + Indoor- & Outdoorkurse

+ Geratetraining Neumarkter Str. 17a

* neurophys. 92237 Su.-Ro.
Behandlung

- CMD

- Massage

- Ruckenschule
+ Ruickenpower

- Reaktiv Training

suv.m. Besuchen Sie unsere
informative Homepage
www.physio-suro.de

A
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WENDL & PARTNER
RECHTSANWALTE - STEUERBERATER
PartG mbB

°
WQ Lohn- & Finanzbuchhaltung

|‘_;=1° Betriebliche & private Steuererklarungen
i.i Rechtsberatung

“5\ Jahresabschlisse & Gewinnermittlungen

Betriebswirtschaftliche Beratungen,
Analysen & Planungsrechnungen

Bastei 1 + 92237 Sulzbach-Rosenberg « Tel.: 0 96 61 /87 65 - 0
We“‘_'_' & Partner Pommernstrafe 20 » 93073 Neutraubling « Tel.: 0 94 01/ 52 76 1 - 0
Rechisanwalte - Steverberater | . ictrane 12 - 92224 Amberg « Tel.: 0 96 21/ 16 22 2- 0
PartG mbB .
info@wendl-partner.de | www.wendl-partner.de

In Kooperation mit

AUDITAR Bastei 1 « 92237 Sulzbach-Rosenberg ¢ Tel.: 0 96 61/ 17 07 177
Wirtschaftspriifungsgesellschaft | E-Mail: info@auditar.de
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Mehr als eimn
Zusammenschluss

Wir sind acht Gastgeber aus Sulzbach-Rosenberg und dem
charmanten Sulzbacher Bergland. Jeder von uns fiihrt seinen

Betrieb selbststandig - jedes Haus mit seiner Geschichte, Kiiche und
Handschrift. Genau diese Unterschiede prdgen unsere tagliche Arbeit
und machen unsere Region kulinarisch so vielféltig.




Aus Wettbewerbern
wurden

Uns verbindet die Uberzeugung, dass man
gemeinsam mehr erreichen kann - fir die
Region, fir die Betriebe und vor allem far
unsere Gaste. Aus diesem Gedanken her-
aus sind vor Uber 38 Jahren die Schlemmer-
wochen entstanden. Uber diesen langen Zeit-
raum sind sie Schritt fir Schritt gewachsen
und haben sich zu einem festen Bestandteil
des kulinarischen Jahres in der Oberpfalz ent-
wickelt. Aus einer gemeinsamen ldee ist GUber
die Jahre eine gewachsene Zusammenarbeit
entstanden, getragen von Erfahrung, Bestan-
digkeit und gegenseitigem Vertrauen.

Trotz der gemeinsamen ldee bleibt jeder
Betrieb seiner eigenen Art treu. In den Ku-
chen zeigt sich diese Eigenstandigkeit ganz
bewusst: Es wird nicht kopiert und nicht ver-
einheitlicht. Stattdessen bringen wir unter-
schiedliche Ideen, verschiedene Zugénge
zur Kiiche, internationale EinflUsse, regionale
Produkte und handwerkliches Kénnen ein.
Genau diese Vielfalt macht den genussvollen
Reiz aus.

Damals begann,

Die Zeit vom 15. Oktober bis 15. November
|adt seit fast 40 Jahren dazu ein, Neues zu ent-
decken, Betriebe kennenzulernen und bewusst
durch die Kiichen der Stadt und des Umlands
zu reisen. Dabei geht es nicht nur um das
Essen, sondern um das Erleben in den Wirts-
hausern: um den Duft aus der Kliche, das Klir-
ren der Glaser, Gesprache, die sich entwickeln
und Zeit brauchen, um das Wiedersehen mit
bekannten Gesichtern und das Kennenlernen
neuer Menschen. Um dieses besondere Ge-
fihl, gemeinsam am Tisch zu sitzen, zu genie-
Ben und den Moment bewusst auszukosten.

Die Schlemmerwochen schaffen dafir den
passenden Rahmen. Sie laden dazu ein, Platz
zu nehmen, innezuhalten und einfach da zu
sein. Aus einem Besuch wird gemeinsames
Verweilen, aus gutem Essen ein verbindendes
Erlebnis.

In den Wirtshdusern zeigt sich dabei, was
uns ausmacht: offene Turen, ehrliche Kiiche
und eine Atmosphare, in der man sich wohl-
fuhlt. Genau dieses Zusammenspiel pragt die
Schlemmerwochen - ungezwungen, lebendig
und grenzenlos.

Wir freuen uns darauf, euch bei uns begrii3en
zu durfen - zum Ankommen, Dableiben und
GenieBen.

Was diese

Gemeinschaft

von Beginn an geprigt
hat, war das Miteinander.
Der offene Austausch,
das Vertrauen und
Verstindnis, dass man
gemeinsam stirker istals
jeder fiir sich allein.*
Hans-Jiirgen Nagerl
Bezirksvorsitzender

Bayerischer Hotel- und Gaststattenverband
DEHOGA Bayern e. V.



Aus der Region, fiir die Region
Molkereiprodukte, Kase, Fisch, Feinkost, Wurstwaren,
Tiefkiihlkost & vieles mehr

Milchunion Frischdienst
GmbH & Co. KG

Am Forst 1, 92637 Weiden

. . . . . L4
www.milchunion-frischdienst.de M 1 l C h u ni O n
Tel: 0961 /389 12-0 Frischdienst GmbH & Co. KG
Fax: 0961 / 389 12-3890

E-Mail: verkauf@muf-web.de

hier gemacht.
hier getrunken.

passt.

Iwetsch-Brandy & Haselnusslikor aus unserer Region.
EDELBRENNEREI DIETMAR OSTERMANN | SULZBACH-ROSENBERG | EDELBRENNEREI-OSTERMANN.DE
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Erst zu Renner,
dann ins Rossi...

WILHELM.DE

(ODER UMGEKEHRT?)
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FeNer  rossi

RoBmarkt 6 RoBmarkt 4

Gerd FaderIHAUSTECHNIK

Heizung

Sanitar
Badmodernisierung
Warmepumpen
Bauspenglerei

STALTUNG: WWW.BUERD-

GE

KempfenhoferWeg 15 - 92237 Sulzbach-Rosenberg
Tel.: 01727014273 - E-Mail: info@faderl-haustechnik.de

faderl-haustechnik.de

Genuss, der es in sich hat - unsere BIO-Kressen® D A-r

i 9o

e

leckere Rezepte *erhéiltlich bei KAUFLAND (//1/ e »V;T(//N/”'(' otz

m nd Btz GbR - Lot -90427 Niimberg 3453 91 www.boetz-kresse.de




NORDAMERIKA

+Taste the States”

Wenn der Duft von Feuer, Réstaromen und warmen
Gewdrzen in der Luft liegt, beginnen unsere Schlem-
merwochen - eine Reise durch die Kiiche Nordamerikas.
Freuen Sie sich auf zart glasierten Genuss, rauchig-
saftige Spezialitdten vom Grill und Klassiker mit inten-
siven Aromen: vom feinbuttrigen Lobster Roll Gber
wirzige Spare Ribs bis zum langsam gegarten Beef
Brisket, das auf der Zunge zergeht.

Das siiBe Finale gehort einem cremigen New York
Cheesecake und hausgemachten Apple Pie Cake-Pops.
Unsere Schlemmerwochen sind gemacht fir alle, die
kraftige Kiche, ehrliche Zutaten und besonderen Ge-
nuss lieben - lassen Sie sich von Christian Fleischmann
und seinem Kiichenteam verfihren, Bissen fir Bissen.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE

Montag Ruhetag Landhotel WeiBes Rol3

Fr-So 11:30 - 14:00 Uhr Hans-Jirgen Négerl GmbH & Co. KG
Di-So 18:00 - 21:00 Uhr Am Kirchberg 1

92278 lllschwang

KONTAKT

Tel. 09666 18805-0
info@weisses-ross.de
www.weisses-ross.de

18 WWW.WEISSES-ROSS.DE



CAESAR SALAD
LOBSTER ROLL

CHICKEN WINGS | BLUE-CHEESE-DIP

SPARE RIBS | BBQ-SAUCE
BEEF BRISKET | GURKE | ZWIEBEL

CEDAR PLANK SALMON | ZITRONEN-
LAUCH-BUTTER

FRIES | COLESLAW | MAISKOLBEN

NEW YORK CHEESECAKE
PEANUT ICE CREAM

APPLE PIE CAKE-POPS

Irrtiimer / Anderungen vorbehalten.

Schlemmerkarte unter:
schlemmerwochen-suro.de/
weisses-ross
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Inhaber: Michael Sommer

Tel: 096 61/93 44

30 Jahre HOLZ

1995-2025 1, | BOSL
Erfahrung Akustil- und
Kompetenz Trockenbau GmbH

Qualitat Amberger StraBe 34

. . 92289 Ursensollen
Zuverlassigkeit 09628/ 9215-0




ankommen

und wohlfiihlen

DAS
WEISSE
ROSS

Illschwang

T 09666 18805-0
info@weisses-ross.de
www.weisses-ross.de

Am Kirchberg 1
Wohlfilihlpause Wohlfiihimorgen | Durchatmen z 92278 llischwang

ab € 90,- p. P. ab € 100,- p. P. ab € 120,- p. P. B Hotel
® ein Tag in unserer Spa & Sky ® groBes Schlemmerfriihstiick ® groBes Schlemmerfriihstiick Wl e

- Restaurant WeilRes RoR
Welt auf 1.800 gm: Relax- vom Buffet vom Buffet Gourmetrestaurant Cheval Blanc

bereich, Saunalandschaft, ® ein Tag in unserer Spa & Sky e ein Tag in unserer Spa & Sky Welt
Poollandschaft Welt auf 1.800 gm: Relax- auf 1.800 gm: Relaxbereich, Resl it e (e

® Badetasche fiir den Aufent- bereich, Saunalandschaft, Saunalandschaft, Poollandschaft
halt und erfrischende Getrinke Poollandschaft ® Badetasche fiir den Aufenthalt

® Nachmittagssnack - ® Badetasche fiir den Aufenthalt und erfrischende Getranke
sliB & deftig und erfrischende Getranke ® Nachmittagssnack - siiB & deftig

ZWEI STARKE PARTNER
UNTER EINEM DACH

@ Trapezblech @ Stahlhallen

@ Sandwichelemente @ PV-Carports

Q Wellblech @) statik

@ Lichtplatten @ Brandschutz

Doppelstegplatten Eingabeplanung

@ Kantteile & Glattbleche Jetzt scannerf fiir
Dachentwésserung mehr Informationen
@ Montagezubehor

@ Schrauben & Kalotten

heinl bauelemente heinl stahlkonstruktionen Fiir Sie vor Ort:
. 09666 188930 R 09666 1889345 Gewerbepark 1

¥ info@heinl-bauelemente.de ¥ info@heinl-stahlkonstruktionen.de Neudd 92278 Illschwang
& www.heinl-bauelemente.de & www.heinl-stahlkonstruktionen.de




BRASILIEN

~Schmecke den Rhythmus”

Brasilien ist mehr als ein Land - es ist ein Lebensgefihl.
Eine Kiche, in der indigene Wurzeln, portugiesisches
Erbe und afrikanische Aromen zu etwas ganz Eigenem
verschmolzen sind: farbenfroh, groBzigig und voller
Lebensfreude.

Von den Stranden Rios Uber die Wirze Bahias bis
zu den Grillfeuern des Stidens spannt sich eine Ge-
schmacksreise, mit der Familie Pesold ein Stick brasi-
lianische Sonne nach Kénigstein bringt.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE

Montag, Samstag & Sonntag: Hotel Gasthof Post
ab 11:00 Uhr Familie Pesold
Dienstag, Mittwoch & Freitag: Marktplatz 2

ab 17:00 Uhr 92281 Kdnigstein

Donnerstag: Ruhetag

22 WWW.HOTEL-GASTHOF-POST.DE

KONTAKT

09665 91550
info@hotel-gasthof-post.de
www.hotel-gasthof-post.de




EMPANADAS

mit Hackfleisch-Pilz-Fillung und Paprika-Zwiebel Relish

CEVICHE VOM KABELJAU

mit Limette, Chili, Palmherzen und hausgemachtem Brot

EINGELEGTER KURBIS

mit Kokosmilchschaum und Tapiokaeis

FEIJOADA - DAS NATIONALGERICHT

Schweine- und Rindfleischeintopf mit Orangen,
schwarzen Bohnen und Wildreis

PICANHA - BRASILIANISCHER RINDERTAFELSPITZ

am SpieB3, mit Paprika-Zwiebel-Relish, Pilzgemise
und gebackener Maniokwurzel

SPANFERKEL MIT HONIG-GEWURZGLASUR

Malbecschaum, Maniokwurzelptree
und gebackene Kartoffelwdirfel

LANGSAM GESCHMORTE SHORT RIBS

mit BBQ-Jus, Grillgemiise und Pommes

GEGRILLTER OKTOPUS

mit Paprika-Zwiebel Relish, Grillgemise
und Pastinakenpliree

WELSFILET FILHOTE

mit Maniok-Koriander-Sud, Okraschoten, Tapioka
und Wildreis

SOUS-VIDE GEGARTES PERLHUHN

mit Gefligeljus, Pilzgemuse und Krauterravioli

GEGRILLTE RIESENCHAMPIGNONS ke

mit zweierlei von der Pastinake, Olivendl
und schwarzem Knoblauch

GEBRATENE BANANE

mit Limette, Karamell und Papaya

EMPANADAS
mit Hackfleisch-Pilz-Flllung und Paprika-Zwiebel Relish

EINGELEGTER KURBIS

mit Kokosmilchschaum und Tapiokaeis

BRASILIANISCHER GRILLSPIESS
Rindertafelspitz/Rinderfilet/Short Ribs

mit Paprika-Zwiebel Relish, Grillgemise und
gebackener Maniokwurzel

QUINDIM

traditionell gebackener Pudding, mit Kokosnuss und
Physalis-Thymian-Ragout

Schlemmerkarte unter:
schlemmerwochen-suro.de/
post




Mit Kontorabatt
fiir lhre Treue.

~hars.  Mehr Infos zum TreueGiro:
W= sparkasse-amberg-
sulzbach.de/treuegiro

Weil’s um mehr als Geld geht.

Sparkasse
Amberg-Sulzbach

Wo Prézision die Hurve macht -
innovative Rohrlésungen aus Metall

Rohrbiegetechnik
SchweiBtechnik
Zerpanung
Montage
Bauschlosserei

Karriere
ImirT .l
=l =l

Starte Jetzt Deine

Am Kohlberg 7| 92278 lllschwang | Tel. 09 66 6 / 15 94 | E-Mail: info@scharfe-kurve.de



www.kaeferundhummel.de

Nachhaltigkeit beginnt beim Lieblingsstuhl

@ rerFurBeiSHeD

MALERMEISTER /
THOMAS
STUBENVOLL

INH.TIMO STUBENVOLL

vV~ Maler- & Tapezierarbeiten
vV~ Fassadenrenovierungen
V" Lackierungen

V"~ Vollwérmeschutz

vV~ eigener Geriistbau

Obersdorf, Amselweg 8
92237 Sulzbach-Rosenberg

Telefon: 09661 6120
Mobil: 0172 271 6120

MALERMEISTERSTUBENVOLL.DE




CARIBBEAN

NIGHTS

~Sonne, Rum & kreolische Aromen”

Die Karibik ist ein Versprechen aus Meer, Warme und
Leichtigkeit. Thre Kiche lebt vom Zusammenspiel
afrikanischer, europaischer und indigener Einflusse -
kreolisch verfeinert, fruchtig und feurig zugleich.

Zwischen Inselrhythmen und einem Hauch von Rum
nimmt Familie Laurer ihre Gaste mit auf eine kulinari-
sche Reise durch die Karibik - und verwandelt graue
Herbstabende in warme karibische Nachte.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE

Montag & Dienstag: Ruhetag Gasthaus Laurer
Andreas Laurer
Sunzendorf 2 V2
92262 Birgland

26 WWW.GASTHAUS-LAURER.COM

KONTAKT

Tel. 09666 276
info@gasthaus-laurer.com
www.gasthaus-laurer.com




CRISPY PORK BELLY

24 Stunden gegarter Schweinebauch
in Rum-Melasse glasiert, mit Spicy Linsensalat

ESCOVITCH FISH BITES

gebratener Merluza (Seehecht),
eingelegt in scharf-sauren Sud aus Essig,
Karotten und Scotch-Bonnet-Chili

GRILLED Avocapo B4

mit Papaya-Chili-Salat, Cashewkernen
und Passionsfruchtmarinade

ORIGINAL JAMAICAN JERK CHICKEN

in Piment und Scotch-Bonnet-Chilis mariniertes Hdhnchen,
im Holzofen gegart, mit griiner Salsa und ,Rice & Peas’

LAMB CURRY

langsam geschmortes vom Lamm mit Jamaika-Curry,
Thymian, Ingwer und Kochbanane

BARBADOS GRILL

gegrilltes Rinderfilet mit Rum-Pfeffersauce
und Kochbanane

BLACK MARLIN

Marlinfilet in knuspriger Macadamiakruste
mit Kokos-Spinat und StBkartoffelwedges

BARRAMUNDI

gegrilltes Filet mit fruchtig-kreolischer Tomatensauce,
Allspice und ,Rice & Peas'’

PULLED JACK FRUIT BURGER 3]

in Jerk Marinade geschmorte und gezupfte Jackfruit,
mit Ananas und Gurkenrelish

BAKED BANANA FLAMBE

Banane mit Planteray Rum flambiert
und hausgemachtem Kokoseis

CARIBBEAN BLACK CAKE

traditioneller Hochzeitskuchen, sehr gehaltvoller Teig
mit eingelegten Friichten und Vanillesahne

Gasthaus
Laurer

EL EMPERADOR

Schwertfisch-Carpaccio mit Limette, Chiliél, rosa Pfeffer und
Koriander

TRADITIONAL CALLALOO SOUP

kréftige Suppe aus griinem Gemise mit Kokosmilch und
Shrimps

ORIGINAL JAMAICAN JERK CHICKEN

in Piment und Scotch-Bonnet-Chilis mariniertes Hdhnchen,
im Holzofen gegart, mit griiner Salsa und ,Rice & Peas’

v
TEMBLEQUE "

seidiger Kokosmilch-Pudding mit Zimt und Sternanis auf
Ananas-Rum-Ragout

Ein veganes Schlemmermenii bieten
wir ebenfalls an.

Schlemmerkarte unter:
schlemmerwochen-suro.de/
laurer




Spontane
Einladung?

Geburtstag

Feilete vergessen?

Knodelspezialitaten
fur Klein und Grof.

Keine Panik. Wir haben geoéffnet. Immer!
Frische StraufBe und tolle Geschenkideen rund
um die Uhr.

Heinrich-Boll-Str. 11 - 92237 Sulzbach-Rosenberg
365 Tage im Jahr rund um die Uhr geoéffnet!

JEinzigartige Produktqualitat
hat bei Burgis Familientradition.
Fir unsere Knodelspezialitaten
verwenden wir ausschlieflich
zu 100% bayerische und maximal
80 Kilometer entfernt angebaute
Bauernkartoffeln von lang-
jahrigen Vertragslandwirten. So

. - VER|SICHER|UNGS
geht Regionalitat.” KAMMER

BAYERN
Christina Weils und Timo Burger,

Geschaftsfiihrung Burgis Knodelliebe Versmherungsburo

Schiiller & Sohn

P y Ob Unfall-, Kranken-, Sach- oder

) Lebensversicherung — wir sind Ihr Seit 1965
GUTSCHEIN fur starker Partner rund um lhren Stlick Sichernejy

eine Packung Burgis Versicherungsschutz. -,

Knodelinos®
BergstraBe 2 - 92237 Sulzbach-Rosenberg

Nur einzulsen im Burgis Knadel- Telefon 09661 80222 - info@schuellervkb.de

Retter Werksverkauf bis 31.12.2026.

L Gepriiftes Zertifizierter Zertifizierter Zertifizierter Kranken-
Gutschein in Vertrauenskasse werfen. it i versicherungs-Berater (ZKVB)
Q Burgis Knédelliebe, Kartoffelweg 1, 92318 Neumarkt ,\c} v AMIAALAIEL. ., REATIAIY
& 24 h geoffnet, auch an Sonn- und Feiertagen ?‘ﬁ E%E o ZERTIFIZIERTER 4 KV-BERATER
& o

[
wecﬁ(‘ﬁuadm’ www.burgis.de El ol @ (o] www.schueller.vkb.de S Finanzgruppe




HEIZUNG BRAD KUNDENDIENST
TELEFON (096 61) 3897

kanzleimaier.com



YOM PODIUM

AUFDENTELLER

.Gold - Silber - Bronze - Genuss”

Die Weltmeisterschaft ist beendet, die Trikots sind ge-
waschen - und trotzdem geht das Turnier in die Ver-
langerung: Familie Luber |adt die drei Bestplatzierten
zur Revanche.

Gespielt wird in drei Halbzeiten: Argentinien erdffnet
mit Empanadas und Beef Tatar; Weltmeister Spanien
spielt Tiki-Taka mit Iberico, Paella und Miesmuscheln;
England setzt den Schlusspunkt - Sticky-Toffee Pudding
statt ElfmeterschieBen.

Wer diesmal ganz oben steht, wird nicht auf dem Rasen
entschieden, sondern am Tisch: mit Messer, Gabel und
gutem Appetit.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE
siehe Internetseite Hotel Gasthof ,Zum Wulfen”
Montag Ruhetag Klaus Luber

Neukirchner Weg 1
92237 Sulzbach-Rosenberg

Schlemmerwochenkarte:
Dienstag bis Donnerstag
ab 18 Uhr

30 WWW.GASTHOF-WULFEN.DE

KONTAKT

Tel. 09661 87150
info@gasthof-wulfen.de
www.gasthof-wulfen.de




VORSPEISEN (ARGENTINIEN - SILBER) —
MINI TAQUITOS © Cm
Chimichurri | Joghurt-Koriander Dip ‘ /
b/

BEEF TATAR HOTEL GASTHOF
Avocado | Kiirbis | Maisfladenbrot yABL' | WULFEN

MAISCREMESUPPE ©

Chili | Basilikum | Lauchzwiebeln

HAUPTSPEISEN (SPANIEN - GOLD)

KOTELETT VOM ,,IBERICO” SCHWEIN GEGRILLT

Paprika Salsa | Pimientos | Kartoffel-Olivenpiree

~ELTORO” BURGER

Rinderpatties | Chorizo | Manchego Kase
SuBkartoffel-Pommes | Avocado Dip

(auch veggie maoglich)

PAELLA ,VALENCIANA" /)

alternativ mit Hdhnchen und/oder Garnele

MIESMUSCHELN ,,MEJILLONES A LA MARINERA"

Tomaten | WeiBwein | Knoblauch | Krauter
zweierlei Ciabatta

+PINCHO MORUNO" FLEISCHSPIESS

mediterrane Ofenkartoffel | Aioli

WOLFSBARSCHFILET GEBRATEN

Safran-Reis | Tomaten-Artischocken Gemise
Mojo Verde

DESSERTS (ENGLAND - BRONZE) +

AHORNSIRUP PANNA COTTA

Sauerkirsch-Roster

STICKY-TOFFEE-PUDDING-KUCHEN

Salted Caramel Ice

TRIFLE-SCHICHTDESSERT IM GLAS

Vanille | Beeren | Crumble

Irrtiimer / Anderungen vorbehalten.




EINFACH ENGELHARDT &

GESCHIMACK)  \\/ \ LT E R

AMBERG |l LAUF

Das Auge isst mit. PAULUS

- . MODERNE RAUMAUSSTATTUNG
Wir liefern das passende Ambiente

zu gutem Essen. Ihr Objekt- und Hoteleinrichter

Wir sind lhre Ansprechpartner ~ ® Parkett ® Sonnenschutz KastnerstraBe 10 | 92224 Amberg
rund um die Themen: m Bodenbeldage ~ ® Insektenschutz Telefon 0 96 21/ 67 35 90
® Gardinen ® Wohnaccessoires info@raumausstattung-paulus.de

m Dekostoffe m Polsterei www.raumausstattung-paulus.de




glasbau
welz

Wilhelm-Busch-StraBe 12 m 92237 Sulzbach-Rosenberg
Tel. 09661 54 181 m www.glasbau-welz.de

glas & architektur m glas & design m spiegel m bleiverglasung

AM

Unsere Starke liegt in klarer Beratung,
vorausschauendem Denken und
echter Verbundenheit mit unserer
Region - fir Mandanten weit uber
Amberg hinaus.

STEUERBERATER

michael radle

heizung - sanitar
reg. energien GmbH & Co. KG

Gewerbepark 5 - 92278 lllschwang - Tel. 09666.1881977- Fax: 09666.1881978
info@michaelraedle.de - www.michael-raedle.de



FRANKREICHS

BISTROS

.Die Reise geht weiter.”

Manche Reisen sind zu schén, um sie zu beenden.
Frankreich hat im vergangenen Jahr verzaubert -
und so geht sie weiter, hinein in die Welt der
franzésischen Bistros, wo Genuss keine groBBe Geste
braucht, nur Zeit, Herz und einen gut gedeckten Tisch.

Im Bistro zahlt nicht die BUhne, sondern der
Augenblick - ein Glas Wein, ein langes Gesprach,
ein ehrlicher Teller. Familie Kolbel bringt dieses
Savoir-vivre nach Eckeltshof und Iadt ein, einfach langer

zu bleiben.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE

Montag & Dienstag: Ruhetag Gasthaus ,Zum Ritter”
Richard Kélbel
Eckeltshof 8

92262 Birgland

KONTAKT

Tel. 09157 394
info@ritter-eckeltshof.de
www.ritter-eckeltshof.de

34 WWW.RITTER-ECKELTSHOF.DE




VORSPEISEN *

FISCHSUPPE BOUILLABAISSE

mit Blattspinat, Safran, Pernod und Knoblauchbrot

FRANZOSISCHE AUSGELOSTE WACHTEL

mit Spiegelei an Salat

ROTBARSCH-FILET

mit Weizenkorn und Champagne-Sauce

HAUPTSPEISEN *

LAMMRUCKEN

mit Senf-Olivenkruste auf Burgunder-Jus,
dazu gebratene Polenta-Schnitte und Sellerie

RINDER-RAGOUT AUS DER PROVENCE

mit Orange und Lavendel,
dazu Rosmarinkartoffeln

SCHWEINE-MEDAILLONS

in Calvados-Sauce und Apfel,
dazu Macaire-Kartoffeln

KALBSFILET-MEDAILLONS VOM GRILL

in Bordeaux-Reduktion,
dazu Macaire-Kartoffeln und Rahmwirsing

FRANZOSISCHE MAISHAHNCHEN-BRUST

a I'Orange, mit Pfannengemdise und Couscous

BUCHWEIZEN-GALETTE

mit frischem Blattspinat, Créme fraiche,
Bio-Spiegelei und Tomme-Bergkase,
wahlweise mit hausgebeiztem Lachs oder Shrimps

DESSERTS *
CREME BRULEE

mit frischer Vanille aus Madagaskar,
dazu Gartenapfel-Kompott und gebranntes Mandeleis

MOUSSE AU CHOCOLAT

aus Valrhona-Schokolade,
mit Cognac verfeinert, dazu Zimt-Gartenbirne
und Vanilleeis

*Ausziige aus der Karte | Irrtimer / Anderungen vorbehalten. —



Neuhauser Str. 34 Tel. 09665 - 9141- 0

92281 Konigstein Fax 09665 - 9141- 41
buero@ledwinsky.de Qualitat seit 1949
@ bou

Unser Schmanker! fiir Sie: G UtSCh ein
06.11.2026

auch in Zirbenholz erhiltlich

06.11.26

Termin bitte nach telefonischer Vereinbarung www.ledwinsky.de

Malermeister m
MUNCH & MUNCH

STEUERBERATERSOZIETAT

Energieberater im Malerhandwerk

Maler- und Tapezierarbeiten
Bodenbelagsarbeiten
Schmucktechniken
Fassadengestaltung

und Vollwarmeschutz
eigenes Gerust

Beratung mit Weitblick -
[hre Zukunft im Fokus

Krottenseer HauptstraBle 1,
91284 Neuhaus
Telefon 09156/1590, Fax 09156/8658

www.wilhelm-krottensee.de

E-Mail: malermeister-wilhelm@t-online.de hinanzouchhaltung

Lohnbuchhaltung

Steuererklarung
Steuer- und Wirtschaftsberatung

Besuchen Sie jetzt auch unsere Dauer-

[ ]
[ ]
B Jahresabschluss
[ ]

ausstellung im Profi-Zentrum (Gnan-Halle) [ ]

im Industriegebiet in Auerbach.

Auf 1000 m2 préasentieren wir Ihnen neue
Trends und Altbewaéhrtes.

92318 Neumarkt, Deininger Weg 86
T. 09181/6942-0, www.steuerberater-muench.de




MerzstraBe 3 | 922 = FOODSERVICE
eoexa | QUALITAT, DIE ANKOMMT.

IHR PARTNER FUR BUSREISEN

92281 KONIGSTEIN
TEL.O09665-95123

www.kugler-reisen.com

Telefon (0 96 66) 188 86-0

www.bauunternehmen-margraf.de BAU U NTE R N E H M E N

Den guten Geschmack kénnen wir nicht garantieren.

Die richtige Absicherung schon.

Wir beraten Unternehmen persénlich, klar und verlasslich - mit
maBgeschneiderten Versicherungslésungen und echter Schadenkompetenz.

Tel.: +49 9621 49300
amb@wiass.com

WWW.Wiass.com SiCherheit. Per56nliCh gemaCht.




PASSIONE INFINITA

CULINARIA

.Pasta, Passione e Mare”

Italien kocht mit dem Herzen. Hier ist ein Essen keine
bloBe Mahlzeit, sondern gelebte Leidenschaft - von
den Kisten des Stdens bis in die Higel der Toska-
na, wo aus wenigen guten Zutaten und viel Gefihl die
reinsten Aromen entstehen.

Bei ,Leo” wird daraus ein Fest fir die Sinne: frische
Pasta, der Duft des Meeres und jene Gastfreundschaft,
fur die Italien in aller Welt geliebt wird. Man kommt als
Gast und geht, als hatte man einen langen Abend an
der italienischen Kiste verbracht.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE KONTAKT

Dienstag: Ruhetag Ristorante-Pizzeria Imperatore Tel. 09661 3755
Marjana Doci info@ristorante-imperatore.com
Rosenberger StraBe 22 www.ristorante-imperatore.com

92237 Sulzbach-Rosenberg

38 WWW.RISTORANTE-IMPERATORE.COM




VORSPEISEN *

SCAMPI-SPIESSE

auf Julienne-Salat

PARMESAN-KORBCHEN

mit Filetstreifen, gemischten Pilzen und
gehobeltem Parmesan

MEDITERRANES GEMUSE SCHLEMMERMENU

eine Auswahl mediterranen GemuUses

DUETTO

HAUPTSPEISEN * von Bruschetta und Crostini

RISOTTO

mit Meeresfriichten und Safran

MEZZALUNE

gefullt mit Ricotta, Spinat, frischer Paprika
TRIANGOLI AL SALMONE und Steinpilz in Gorgonzolasauce

mit Scampi in Sahnesauce mit Minze, Zitrone und Parmesan

PASTA MISTA

mit Zucchini, Aubergine, Steinpilzen, Taleggio MEDAILLONS MIT STEINPILZEN

und Sahnesauce Paprika und griinem Spargel in Weil3weinsauce

0OssOBUCO

Kalbshaxe in Scheiben mit frischem Reis

ERDBEERCREME
RUMPSTEAK MIT MARONEN mit Joghurt und Mascarpone

verschiedenen Pilzen und Walnissen in Krauterbutter-
sauce

ZANDERFILET

in Butter ausgebraten mit frischen gewdlrfelten Tomaten

DUETTO

Calamari & Scampi vom Girill

DESSERTS *

SEMIFREDDO

halbgefrorenes Mandeleis mit Schokoladensauce
und Friichten

DESSERT-VARIATIONEN
,dello Chef”

*Ausziige aus der Karte | Irrtimer / Anderungen vorbehalten. —



Weine fiir Genussmomente mit Handschrift

Ausgewahlte WeingUter aus vielen deutschen

Anbaugebieten sowie exklusive Weine aus Osterreich, i
Italien, Frankreich und Stidafrika. ’_%%j’ﬁ'

Weinauswahl, die ankommt:
Haussekte mit Eigenlabel - ideal fiir Hotels, Firmen & Gastro
Sekte, Champagner & Spirituosen - prickelnd & hochwertig
Weinschorlen - in verschiedenen Gebinden & Fassern
Lieferservice & Veranstaltungen - piinktlich & zuverlassig
Ladenverkauf - immer Do. + Fr. siehe Homepage

www.weinquelle-ranna.de | 0151 - 172 147 94 | Carl-Bauer-StraBe 1
91275 Auerbach-Ranna | Weinquelle Ranna - lhre Quelle fiir guten Wein.




GENUSS BRINGT ATMOSPHARE.
WIR SCHAFFEN SIE.

Ihr Fachbetrieb fiir Sulzbach-Rosenberg.

Ob hochwertige Fassaden, stilvolle Wohnraumgestaltung,
kreative Wandtechniken oder individuelle Oberflachen.
Wir verwandeln Ideen in Raume mit Personlichkeit.

Raume mit Charakter
Handwerk aus Sulzbach-Rosenberg

LEISTUNGEN, DIE RAUME WIRKEN LASSEN:

( Malerarbeiten ) ( Fassadengestaltung )

( Wisch- & Spachteltechnik) ( Stuckarbeiten )

( Lackierungen ) ( Wasserschadensanierung )

Mario Stubenvoll Malermeisterfachbetrieb in Sulzbach-Rosenberg | Tel. 09661 9862 | www.mario-stubenvoll.de




BILDER: KI-GENERIERT

»Ein Stiick alpine Lebensart”

In den Alpen schmeckt man die Berge: klare Luft, wiir-
zige Krauter, eine Kiche, die aus wenigem viel macht.
Von der Schweiz Uber Tirol bis Stidtirol erzahlt sie von
Almen, Hirten und der Gabe, das Einfache kostbar wer-
den zu lassen.

Wer an die Alpen denkt, hat mehr als Essen vor Augen:
Hittenabende nach langen Wanderungen, dampfen-
de Teller auf Holztischen, das Geflihl, angekommen
zu sein. Alpenkiche ist Erinnerung und Sehnsucht zu-
gleich - und genau dieses Gefiihl ist im Wirtshaus des
Sperber-Brau zuhause. Ein frisch gezapftes Bier aus der
eigenen Brauerei gehort hier seit jeher dazu.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE KONTAKT

siehe Internetseite Brauerei-Gasthof Flair-Hotel Tel. 09661 87090

kein Ruhetag Sperber-Bréu gasthof@sperberbraeu.de
Schlemmerwochenkarte Hermine Sperber www.sperber-braeu.de
ausschlieBlich abends. Rosenberger StraBe 14

92237 Sulzbach-Rosenberg

42 WWW.SPERBER-BRAEU.DE



VORSPEISEN

BUNDNER GERSTENSUPPE

Sédmige Gerstensuppe nach Engadiner Art
mit feinem Biindnerfleisch

GRUNE TAGLIATELLE

Hausgemachte Bandnudeln mit Melanzani,
Peperonicreme und Oliven

HAUPTSPEISEN

WIENER TAFELSPITZ

Zart gekochtes Rind mit Apfelkren
und Schnittlauchsauce

KRAUTFLECKERL

Hausgemachte Fleckerl mit Schmorkraut
und knusprigem Bauch

ZURCHER GESCHNETZELTES

Kalbfleisch in Champignonrahm,
dazu knusprige Rosti

SUDTIROLER HIRSCHGULASCH

Kraftiges Wildgulasch mit Rotwein,
dazu Butterspatzle

ALPLERMAGRONEN

Schweizer Kase-Makkaroni mit Réstzwiebeln
und Apfelmus

POLENTA £

Cremige Polenta
mit aromatischem Pilzragout

ALPENBURGER

Saftiges Rinder-Patty mit geschmolzenem Schweizer
Bergkéase (Vacherin) und fruchtigen Preiselbeeren,
dazu knusprige Rosti

DESSERTS

SUDTIROLER APFELSTRUDEL

Klassischer Apfelstrudel
mit warmer Vanillesauce

KAISERSCHMARRN

Frisch ausgebackener, karamellisierter Pfannenschmarrn
mit Rosinen, dazu fruchtiger Zwetschgenroster

Irrtimer / Anderungen vorbehalten.

SCHLEMMERMENU

GRUNE TAGLIATELLE

Hausgemachte Bandnudeln mit Melanzani,
Peperonicreme und Oliven

SUDTIROLER HIRSCHGULASCH

Kraftiges Wildgulasch mit Rotwein,
dazu Butterspatzle

oder

ALPLERMAGRONEN

Schweizer Kase-Makkaroni mit Rostzwiebeln
und Apfelmus

KAISERSCHMARRN

Frisch ausgebackener, karamellisierter Pfannenschmarrn
mit Rosinen, dazu fruchtiger Zwetschgenroster




Beet— und Balkonpflanzen, Stauden und
Straucher, Zimmerpflanzen, Gemiisepflanzen,
Rosen in groBer Auswahl

Hochzeitsfloristik, Trauer— und Grabfloristik,
Geschenke und Accessoires

Gerne dekorieren wir die Tische auch fiir ihre Feier

Entdecken Sie bei unserer
Adventsausstellung am 21. und 22. November

zauberhafte Adventsfloristik, kreative Weihnachts-
ideen und festliche Dekorationen fiir die schonste Zeit
des Jahres

Gartnerei Hubner

Nonnhof 4, 92262 Birgland
Tel. 09666/188612, Fax 09666/188613
info@gaertnerei-hubner.de, www.gaertnerei-hubner.de

P n— N

GNAN&KOPER

Bauunternehmen
Komplettbau

Mehr als Bauen -
wir g&haﬁfem
Lebens (t)réaume

Gnan & Koper GmbH & Co0.KG

Cold Ways

Theken und mehr

GroBalbershof 32 Zfe:e\r"’if:: 36 - 92278 Illschwan
92237 Sulzbach-Rosenberg Telefon‘g 0966€ 188 1180 ‘
Tel. (096 61) 815 88-0 Telefax: 09666 188 1189

WWWgna n'koeperdE} E-Mail:  info@coldways.de

Internet: www.coldways.de




E Fenster
=" " Rechtsanwiilte

ﬁ 3 Frankerl & Trummer
Boden

SCHAUSONNTAG G

auf iiber 500 M Eﬁd_

don Sonntag von 1417 Vb Interessenschwerpunkte:

Pferderecht - Ehe- und Familienrecht - Verkehrsrecht
Mietrecht - Erbrecht - Wirtschaftsrecht
Straf-/Ordnungswidrigkeit - Arbeitsrecht - Baurecht

@ Schulwiesen 3

91249 Weigendorf
& Tel. 091544301 )
™ info-greissinger@hoveba.de

Hauptstralle 51
92237 Sulzbach-Rosenberg
Tel.: 09661 815930
Fax: 09661 8159313

HAUSTUREN | FENSTERLADEN | RAFFSTOREN | ROLLLADENPANZER | MARKISEN mail@frankerl.de

FRANZOSISCHE BALKONE | VORDACHER | INNENJALOUSIEN | INSEKTENSCHUTZ | TROCKENBAU
TERRASSENUBERDACHUNGEN | WANDVERKLEIDUNGEN | uvm. www.frankerl-trummer.de

% www.hoveba.de

| =
aes orieinett

tshaus-Krimi

;. e

iS. Jém;a; 426‘2 *
16. Januar 2027
17. Januar 2027




KUCHENKUNST TRIFFT

BRAUKUNST

+Wenn Bier zur Zutat wird”

Kaum eine Region liebt ihr Bier so sehr wie die Ober-
pfalz - hier gehort es so selbstverstandlich dazu wie das
Brot auf dem Tisch. Und Bier kann mehr, als nurim Glas
zu glénzen: Aus Hopfen, Malz und Zeit reift ein Aroma,
das jeder Speise Tiefe schenkt.

Familie Lotter l&sst es vom Begleiter zur heimlichen
Hauptrolle aufsteigen - mal herzhaft und malzig, mal
fein und Uberraschend, vom ersten Schluck bis zum
letzten Loffel. Wer hier einkehrt, schmeckt das Bier
selbst dort, wo er es am wenigsten erwartet.

OFFNUNGSZEITEN / HINWEISE ADRESSE

Montag Ruhetag Hotel-Gasthof ,Zum Bartl”
Dienstag - Freitag: ab 17:00 Uhr Christine Lotter

Samstag 11:00-14:00 Uhr GluckaufstraBBe 2

sowie ab 17:00 Uhr 92237 Sulzbach-Rosenberg

Sonntag 10:00-14:30 Uhr

KONTAKT

Tel. 09661 876150
info@zum-bartl.de
www.zum-bartl.de

46 WWW.ZUM-BARTL.DE



ZWIEBEL-BIER-SUPPE

deftig, mit Laugencroutons und Kése Uberbacken

AUBERGINEN-FRISCHKASE-ROLLCHEN

auf buntem Salat mit gebratenen Champignons
und Pilsdressing

BIER-GESCHMORTER ROMANASALAT

mit Pumpernickel-Crumble und Skyr

BIER-BURGER

mit Hackfleischpatty, Bier-Baconaise,
Cheddar, Salat und Bierzwiebel im Burger-Bun,
dazu SuBkartoffelpommes

BIERKUTSCHER-STEAK

wirzig, mit Zwiebeln, Bratkartoffelplree
und Dunkelbier-Jus

ROTBARSCHFILET VOM GRILL

auf Hokkaido-Gemdse in Bier-Teriyaki-Sauce
mit Glasnudeln

PUTEN-GEMUSE-SPIESS

mit Bacon-Bier-Mayonnaise, dazu Potato Wedges

BIER-SERVIETTENKNODEL
vegetarisch, auf Kiirbis-Waldpilz-Rahm

OBERPFALZER BIERGULASCH

mit hausgemachten Bierspatzle

BIERPARFAIT

mit Pistazien-Karamell-Sauce,
dazu Apfelbierkugeln

KLEINES LAUGEN-BIERAMISU

mit Apfel-Zimt-Fullung,
dazu ein Espresso oder Schnaps

Schlemmerkarte unter:
schlemmerwochen-suro.de/
zum-bartl




Tour de

Birgland

Auf tiber 30 Kilometern fiihrt die Tour de Birgland
durch die abwechslungsreiche Landschaft im

.Birg” - vorbei an Felsformationen, Burgruinen und

kleinen Bauerndérfern, mit weiten Ausblicken. Dank

der vielen Gasthauser entlang der Strecke ist eine

Stdrkung nie weit.

Die Tour de Birgland entfiihrt Rad-
ler in eine landschaftlich reizvolle
Ecke des Amberg-Sulzbacher Landes
und verbindet sportliche Bewegung,
Natur und regionale Kultur. Das Birg-
land gehort zum Oberpfalzer Jura,
einem Teil der Frankischen Alb -
entsprechend abwechslungsreich
ist das Auf und Ab aus bewaldeten
Hohen, offener Feldflur und schmalen
Talern. Der Rundweg fihrt durch die
kleinen Ortschaften

des Birglands sowie die Gemeinden
lllschwang und Weigendorf. Felder,
Wiesen und Wélder sdumen den Weg,
immer wieder 6ffnen sich weite Aus-
blicke Gber die Landschaft - und am
Wegesrand laden mehrere Dorfwirts-
hauser zu einer Rast ein.

Direkt auf der Route liegen gleich drei
unserer Schlemmerwirte: das Gasthaus
Laurer in Sunzendorf, das Landhotel
WeiBes RoB" in lllschwang und das
Gasthaus ,Zum Ritter” in Eckeltshof.
Alle drei bieten sich als willkom-
mene Einkehr fir eine Starkung
zwischendurch oder einen ge-
nussvollen Ausklang an. In
Hogen ladt mitdem , Sternwirt”
zudem ein ehemaliger Schlem-

merwirt zur Rast am Weg.

Rundblick bei klarer Sicht

bis zum Fichtelgebirge



mit der Simultankirche St. Veit,

im Kern romanisch, 1700/02 barock erweitert

Auch historisch hat die Route einiges
zu bieten. Unweit der Strecke erhe-
ben sich zwei steinerne Zeitzeugen:
die Burgruine Poppberg oberhalb
des gleichnamigen Ortes, die mit
rund 653 Metern zu den hochsten
Erhebungen des Birglands zahlt
und vermutlich im 13. Jahrhundert
von den Grafen von Sulzbach er-
richtet wurde, und die Burgruine
Lichtenegg tber dem gleichnami-
gen Dorf bei Hogen. Die hochmittel-
alterliche Héhenburg thront auf
einem 585 Meter hohen Burgberg, ist
frei zuganglich und belohnt den kur-
zen Aufstieg mit einer weiten Rund-
umsicht. Nach ihrer Zerstorung im
15. Jahrhundert wurde sie 1562
neu aufgebaut; seit 1998 wird die
Anlage schrittweise restauriert.

Unterhalb von Lichtenegg ver-

lief einst die Goldene StraBe, die
mittelalterliche Handelsverbindung
zwischen Nirnberg und Prag. Eine
kulturhistorische Besonderheit der
Region sind zudem die Simultan-
kirchen, gemeinsam von evangeli-
scher und katholischer Gemeinde
genutzt. Direkt an der Strecke l&sst
sich die Simultankirche St. Veit in IlI-
schwang besichtigen - eine einstige
Wehrkirche, deren romanischer Kern
1700/02 barock erweitert wurde. Sie
liegt an der Route 4 des Simultan-
kirchen-Radwegs, der die Gottes-
hauser der Oberpfalz miteinander
verbindet.

eines der
altesten Dorfer der
Route



Der Anstieg zum Poppberg ist der
forderndste Abschnitt der Tour -
oben aber reicht der Blick weit Gber
das Hugelland bis in die Frankische
Alb. Wer es entspannter mag, be-
waltigt die Steigung bequem mit
dem E-Bike. Besonders reizvoll ist
die Runde im Herbst, wenn sich die
Buchenwalder farben - in dieser Zeit
liefern die Schlemmerwochen dann
den passenden Anlass zur Einkehr.

Die Anreise ist auch mit dem Zug
moglich - Gber den Bahnhof Hart-
mannshof gelangt man via Haunritz
direkt zum Einstieg in die Radtour.
Beschildert ist die Strecke in beide
Richtungen mit dem Wappen der
Gemeinde Birgland. Fur die rund 33
Kilometer mit gut 500 Hohenmetern
sollte man etwa drei Stunden ein-
planen - gemtliche Einkehrpausen
noch nicht mitgerechnet.

~C
LANDHOTEL STERNWIRT (e

Das Wellnesshotel zwischen Nirnberg und Amberg TQ AQlVV (T

* & % kxS
Das perfekte Geschenk
Geschenk-Gutscheine

online bestellen unter
www.landhotel-sternwirt.de
DAY-SPA / GENUSSTAG IHRE TRAUMHOCHZEIT
inkl. Nutzung der Wellnesslandschaften ,,Sky&Terra“, Rlickenmassage Die Zutaten dafir sind Ihre Familie und Freunde, eine perfekte Kulisse
mit Einreibung, Glas Sekt, 3-Gange-Abend-Meni p.P. 132 € fir lhre Feier und natirlich die passende kulinarische Umrahmung.

A

lal gl 7 AL 2 o wekiness v 2 Entdecken Sie unsere Angebote

Landhotel Sternwirt / Jirgen Haas / Schlof3platz 3-4 / 91249 Hogen / Tel. 09663 425 / info@landhotel-sternwirt.de / www.landhotel-sternwirt.de



KEIN BOCK AUF
LANGEWEILE?

Wir auch nicht!

Ausbildung bei der #elastofamily in Sulzbach-Rosenberg.

* Medientechnologe/-technologin Siebdruck (m/w/d)
 Werkzeugmechaniker/-in (m/w/d)

» Fachkraft fiir Lagerlogistik (m/w/d)

* Verfahrensmechaniker/-in (m/w/d)

+ Kaufmann/-frau im E-Commerce (m/w/d)

* Fachinformatiker/-in fiir Systemintegration (m/w/d)

Bewirb Dich jetzt - y J )
Wir freuen uns auf Dich! e,as to /
elasto.de/karriere PROMOTION FOR LIFE

:E;‘::I'l|’(a§i|‘|‘ael'€a!i CEH:..H::.:..L.+.)::':
| tmaperstes | JETZT NEU

1 Tel.: 09665 | 442
Q@é info@haas-edelsfeld.de IN ShULIZBl?(bJI'Id_ROSENBERG
E - im ehemaligen Gebaude

) von Carl Schmidt

O eigener Mobelbau

-
O Haustiiren in allen Variationen FREY
O Spezialist fur Insektenschutz
O Fenster in Kunststoff, IHR MODE.ERLEBNIS.HAUS IN SULZBACH-ROSENBERG
Rosenberger Str. 8 NEUE OFFNUNGSZEITEN:

Holz und Holz-Alu 92237 Sulzbach-Rosenberg Mo-Fr: 9.30-18.00 Uhr | Sa: 9.30-16.00 Uhr

O Hochwertige Innentiiren ab einem Einkauf von 90€ FREY
im Modehaus in Sulzbach-Rosenberg
fuhrender Hersteller 1() €

Giltig bi: D03'|12.2026|mM ode.Erlebni: H

Mode

www.schreinerei-haas-edelsfeld.dell GUTSCHEIN




Gewerbepark 2A, 92278 llischwang

(QUTOPRO)))

Kfz-Dehling

Tel.: +49 9666 / S26 - Mobil: +49 172 93 94 253
eMail: infoekfz-dehling.de - www.kfz-dehling.de

H RDY B RTH H RDY B RTH

edv elektro energie emobilitat

_ INTELLIGENTE LOSUNGEN.
FUR EINE NACHHALTIGE ZUKUNFT.

o J o J

PHOTOVOLTAIK BATTERIESPEICHER LADESTATIONEN ENERGIEMANAGEMENT

PRIVAT & GEWERBE I ALLES AUS EINER HAND I ZUVERLASSIG & REGIONAL + 25 JAHRE ERFAHRUNG

® 92262 Schwend @ www.hardy-barth.de © 09666 188 00 20 ST e

Steuerkanzlei

HERRMANN & BRAUN

Bayreuther Str. 6

92237 Sulzbach-Rosenberg

Tel 09661 87420 - Fax 09661 8742-42
E-Mail info@herrmann-braun.de
www.herrmann-braun.de




== |HR PARTNER - SEIT 1920

WIR BELIEFERN KUCHEN.
SEIT UBER 100 JAHREN.
PERSONLICH.

FRISCHE « TIEFKUHL « TROCKEN * GETRANKE * HYGIENE + VERPACKUNG * TECHNIK

Alles fiir Gastronomie, Metzgerei und Hotellerie.
Feste Liefertage. Ein personlicher Ansprechpartner.
Seit 1920 an der Seite unserer Kunden.

WIR FREUEN UNS AUF SIE.

IHR HANS WAGNER TEAM

Katharinenfriedhofstralle 33 - 92224 Amberg
info@hans-wagner.de - portal.hans-wagner.de

JETZT SORTIMENT PORTAL.HANS-
ENTDECKEN WAGNER.DE
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die printzen

Meisterdruckerei.

die printzen GmbH T.09628-92489-0

Gewerbepark 21 M. info(@dieprintzen.de

Q2289 Ursensollen www.dieprintzen.de
Anzeigeninhalte BILDNACHWEIS

Fiir den Inhalt und die Gestaltung der Anzeigen sind
ausschlieBlich die Inserenten verantwortlich.

Druckerei
die printzen GmbH, Gewerbepark 21, 92289 Ursen-
sollen

Erscheinungsweise und Verbreitung
Jahrlich - Auflage 31.500 Exemplare, Verbreitung als
Beilage der Oberpfalz Medien sowie tiber die teil-

nehmenden Betriebe | Verbreitungsgebiet: Stadt Sulz-

bach-Rosenberg, Sulzbacher Bergland und Landkreis
Amberg-Sulzbach | Redaktionsschluss: 08/2026

Titelbild: Kl-generiert

Themenbilder und Mottofotos: stock.adobe.com und
shutterstock.com

.Mehrals ein Zusammenschluss": Gruppenfoto: MG
FotoExpress | Michael Golinski

Tour de Birgland": Portraitfoto: stock.adobe.com
Landschaft/Videos/Illustration: Michael Sperber
Weitere Aufnahmen: Miriam Koch (oatsandcoffee.de)



Diese Schlemmerwochen entstehen nicht im Alleingang. Hinter den acht Wirtshdusern steht

eine ganze Region: die Regierung der Oberpfalz, der Landkreis Amberg-Sulzbach, die Stadt

Sulzbach-Rosenberg und die Gemeinden des Sulzbacher Berglands - dazu mehr als 75

Unternehmen und Betriebe. Handwerker, Erzeuger, Familienbetriebe: Mit vielen von ihnen

arbeiten wir Tag fiir Tag zusammen, manche Verbindung besteht seit Generationen. Sie

stiitzen und stérken unsere Region - und machen sie lebenswert.

Vielseitig lesen.

BUCHHANDLUNG VOLKERT

Buchhandlung Volkert
Rosenberger Str. 12
92237 Sulzbach-Rosenberg

Metzgerei Lotter
Rosenberger Str. 101
92237 Sulzbach-Rosenberg

Frisch-Ei-Dienst
Klaus Simon

Frisch-Ei-Dienst Klaus Simon

Inzenhofer Str. 9
92283 Lauterhofen

Baby & Kind, Lederwaren

Frithlingstrasse 8  D-92237 Sulzbach-Rosenberg

Telefon: 09661 - 4521 Email: info@pilhofer-suro.de
Mobil: 0160 - 58 35 791 Web:  www.pilhofer-suro.de

Pilhofer: Baby & Kind
FrihlingstraBe 8
92237 Sulzbach-Rosenberg

Familie Thomas Trummer
Vogelloh 7|92256 Hahnbach

www.trummers.de

Niirnberg

Tucher Privatbrauerei

GmbH & Co. KG | Am Alten
Sudhaus 4 | 90409 Nirnberg

Logo Café
Berleburger Str. 16
30566 Frankenberg/Eder

Metzgerei Kohl
Frechetsfeld 18
92262 Birgland

Gemiisebau Roland B6tz
Loher HauptstraBe 99
90427 Niurnberg

Hagtor 1 - 92237 Sulzbach-Rosenberg
Telefon: 09661-4518 - Telefax: 09661-812215

Orth-Brdu GmbH & Co. KG

S
l) S
lms
DEHOGA Bayern e. V.
TurkenstraBe 7
80333 Minchen

Familie, Tradition, Handwerk und Heimat. Dahinter stehen acht Wirtshauser in

Sulzbach-Rosenberg und im Sulzbacher Bergland, alle familiengefiihrt, die meisten seit
Generationen.

Handwerk statt FlieBband, Menschen statt Personalnummern - und ein Arbeitsweg,
der in Minuten gemessen wird.

Acht Betriebe, viele Méglichkeiten - mehr unter schlemmerwochen-suro.de/jobs




www.vr-as.de

Lassen Sie sich von
den Schlemmerwirten
verwohnen.

Wir wiinschen
lhnen viel Spal3
und guten Appetit!



